Gothenborg Kyllinger er gkologiske frilandskyllinger, der
har vokset sig store og sunde pa vores grenne marker i 75
dage. Den lzengere levetid pa de grgnne agre giver masser
af velsmag til kedet.

Nar du vaelger en gkologisk frilandskylling fra Gothen-
borg, far du en kylling med mere smag, hgj kvalitet og god
samvittighed.

Folg stegeanvisningen pa bagsiden og tilbered en kylling
med god smag.

Besgag vores hjemmeside www.gothenborg.dk og falg
livet pa garden.
Eller bestil dit gkologiske fjerkrze i vores webshop.

JLone & Jars Hedegaard



Sadan steges Gothenborg kyllingen

Kyllingen tages ud af posen og tges langsomt op i
koleskabet (helst 2 degn). Derved bevares saften bedst i
kedet.

Kyllingen krydres efter lyst og behag. Kom herefter
kyllingen i en stegeso eller et ildfastfad med lag.

Stegningen startes ved hgj varme. Enten ved at brune
den letien gryde eller pande, eller ved at give den 20
min. i ovnen ved 200°C grader.

Herefter skrues ovntemperaturen ned til 120-140°C
grader og kyllingen steger videre ved den lave tempera-

turi2-3 timer.

God forngjelse og velbekomme!
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